
NOS MAMANS
méritent le meilleur





Le 1933

Menu Fête des Mamans
52€

——

Foie gras poêlé, nage de fraises aux épices
—

Œuf Bénédicte, asperges vertes, hollandaise à la truffe
—

Bonite, jambon de pays et paprika
Caviar d’aubergines 

ou
Filet de veau, écrasé de pommes de terre à l’ail nouveau 

Févette, jus corsé
—

Fromage sec ou faisselle de fromage blanc 
—

Sablé 3 citrons, jaune, vert et noir 



Menu Fête des Mamans
69€ 

pour les grandes tablées (+ de 10 pers.)

——

Apéritifs maison

Brioche au saumon
Foie gras figue

—
Cromesquis brie truffé

—
Panna cotta asperges, velouté et pointe aux agrumes 

—
Magret de canard rôti, carotte noisettes et jus au miel 

—
Fromage sec ou faisselle de fromage blanc 

—
Déclinaison autour du citron 



Menu Fête des Mamans
125 € ou 185 € boissons comprises* 

——

Saumon de fontaine, carotte d’Aymeric Chatel
—

Ris de veau, champignons et ail noir
—

Omble chevalier, oignons nouveaux du Jardin des Oules 
—

Silure, petits pois, retour de cueillette
—

Pigeon de Sandrine, feuilles de câpres
—

Les herbes du Forez glacées
—

Chocolat Duarta et chlorophylle

*apéritif, 5 verres de vin, eau et café
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